Réservation en ligne

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 25 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 25 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 20 €
Boissons non comprises

(Entrée + plat + dessert)

LUNDI
27 AVRIL 2026

FERME

FERME

MENU PRINTANIER
Bouquet d’asperges et ceuf mimosa
Seiches au chorizo, épeautre aux petits
pois, carottes glacées et pesto de fanes
citronné
Dessert des patissiers

MARDI

TRADITION FRANCAISE
Tartare de beeuf au couteau (capres,
tomates confites a I'huile d'olive, olives
et oignons rouges) dans la tradition
Vénitienne
Risotto aux asperges truffées et
supréme de volaille
Plateau de fromages
ou Dessert des patissiers

Terrine de cailles aux fruits secs
Duo d'asperges sauce hollandaise
Filet de maigre facon aioli
Dessert des patissiers

Lasagne de légumes
A la brousse du Rove
Piece de beeuf rotie jardiniére de
légumes
Pommes de terre vapeur
Dessert des patissiers

MERCREDI
29 AVRIL 2026

REGION PROVENCE
Entrée autour de I'olive de Provence,
tomates et brousse du Rove
Daurade rotie ratatouille et petit
épeautre
Tartelette au citron meringuée

REGION PROVENCE
Les artichauts facon barigoule
Dentelle au parmesan
Rable de lapereau farci
Légumes de printemps
Tarte au chocolat

Pissaladiere
Daurade flambée fenouil
Tian de légumes
CEufs a la neige




Réservation en ligne

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 25 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 25 €

Boissons non comprises

(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 20 €
Boissons non comprises

(Entrée + plat + dessert)

JEUDI
30 AVRIL 2026
ﬁ?‘ " <4 FERME FERME
7y FERME
VENDREDI
1ER MAI 2026
FERME FERME FERME

N’oubliez pas notre boutique LE PANIER GOURMAND
Au niveau de la réception des restaurants d’application
Ouvert du Lundi au Vendredi
De 10h a 15h

Les éleves sont la pour vous accueillir et vous servir.

—| LYCEE ANNE-SOPHIE PIC




Réservation en ligne

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 25 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 25 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 20 €
Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

LUNDI
04 MAI 2026

FERME

MENU BUFFET
CEuf Mimosa, Jambon roulé,
Macédoine mayonnaise,
Carpaccio de truite
Curry de volaille riz madras
Dessert des patissiers

FERME

Gnocchi parisien, béchamel et roquette
a l'ail
Poulet roti pommes allumettes
Desserts des serveurs

Salade de poulpe
Filet de lieu sauce Hollandaise,
Garniture du moment
Dessert des patissiers

Salade Nicoise
Risotto printanier aux moules
Dessert des patissiers

MERCREDI
06 MAI 2026

REGION RHONE-ALPES
Spécialité fromagere et charcuterie
Lyonnaise
Cuisses de grenouille en persillade
Pommes sautées et flan de légumes
Brioche perdue aux pralines roses

REGION RHONE-ALPES
Entrée réalisée par les servers
Filet de selle d’agneau roti au miel des
Alpes garniture de Printemps
Choux a la creme de pralines roses

Asperges vertes en feuilleté sauce
Mousseline
Filet mignon de veau
Ratatouille Nigoise
Ananas roti




Réservation en ligne

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 25 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 25 €

Boissons non comprises

(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 20 €
Boissons non comprises

(Entrée + plat + dessert)

JEUDI

07 MAI 2026
;5 i N 5 FERME Pissaladiere .
- FERME Daube de poulpe toulonnaise
. N Tartine aioli
%‘ Fraisier

VENDREDI

08 MAI 2026

FERME FERME FERME

N’oubliez pas notre boutique LE PANIER GOURMAND
Au niveau de la réception des restaurants d’application
Ouvert du Lundi au Vendredi
De 10h a 15h

Les éleves sont la pour vous accueillir et vous servir.

—| LYCEE ANNE-SOPHIE PIC




Réservation en ligne

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 25 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 25 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 20 €
Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

LUNDI
11 MAI 2026

FERME

FERME

Déclinaison de carottes et tartine de
chévre frais au grué de cacao
Filet de canette sauce chocolatée,
Pommes grenailles réties et thym
Dessert des patissiers

FETONS LE PRINTEMPS
Salade facon Nicoise
Darne de saumon pochée beurre blanc,
tian de légumes riz créole parfumé
Dessert des patissiers

Salade Nicoise
Risotto printanier aux moules
Dessert des patissiers

Salade de poulpe
Filet de lieu sauce Hollandaise,
garniture du moment
Dessert des patissiers

MERCREDI
13 MAI 2026

REGION AQUITAINE
Lasagnes de poivrons et ossau-lraty au
piment d'Espelette
Entrecote double de Chalosse
Sauce bordelaise, pommes Sarladaise
Clafoutis aux cerises

REGION AQUITAINE
Chipirons au piment d'Espelette
Jambon de Bayonne
Pavé d'Esturgeon a la bordelaise
Macarons a la Creme a la cerise
("Muxus" spécialité basque)

Pizza
Filet de daurade en saltimbocca
Aubergines Parmesan
Dessert des patissiers




Réservation en ligne

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 25 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 25 €

Boissons non comprises

(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 20 €
Boissons non comprises

(Entrée + plat + dessert)

JEUDI
14 MAI 2026
T FERME FERME
7y FERME
VENDREDI
15 MAI 2026
FERME FERME FERME

N’oubliez pas notre boutique LE PANIER GOURMAND
Au niveau de la réception des restaurants d’application
Ouvert du Lundi au Vendredi
De 10h a 15h

Les éleves sont la pour vous accueillir et vous servir.

—| LYCEE ANNE-SOPHIE PIC




Réservation en ligne

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 25 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 25 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 20 €
Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

LUNDI
18 MAI 2026

Moules sauce poulette
Paupiettes de saumon sauce safran

FERME Aux poireaux FERME
Dessert des patissiers
MARDI DETOUR EN PROVENCE
Feuilleté d’asperges sauce hollandaise
Rable de lapin farci tapenade et
tomates confltaej,trheydr:.ctlon vin rouge FERME FERME
Légumes croquants aux parfums de
Provence
Dessert des patissiers
MERCREDI
20 MAI 2026
Asperges en mousseline
) Dartois beurre blanc riz basmati
FERME FERME Légumes de saison

Fraisier




Réservation en ligne

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 25 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 25 €

Boissons non comprises

(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 20 €
Boissons non comprises

(Entrée + plat + dessert)

JEUDI
21 MAI 2026
T FERME FERME
7y FERME
VENDREDI
22 MAI 2026
FERME FERME FERME

N’oubliez pas notre boutique LE PANIER GOURMAND
Au niveau de la réception des restaurants d’application
Ouvert du Lundi au Vendredi
De 10h a 15h

Les éleves sont la pour vous accueillir et vous servir.

—| LYCEE ANNE-SOPHIE PIC




