LE PROGRAMME DES soirées AU RESTAURANT « PROVENCE »

. =
BB OURISME“DE"TQULON

/t )

Menus a 39 euros boissons comprises
Sauf soirées évenements et soirées de féte 50€

(Cocktail, verres de vin, boisson chaude)
Réservations tél. : 04 94 09 70 86 - Tous les jours de 9h a 12h
Consultez nos menus au : https./lyceepictoulon.fr

13 Novembre 2025
Dans I'esprit des
brasseries parisiennes

39 euros

Amuse-bouche

SR
CEuf en meurette

(O
Entrecote de beeuf flambée au
poivre vert, pommes pont neuf,
sommité de choux-fleurs gratinés
et carottes fane braisées

SR
Autour de la mandarine et chocolat noir

18 Novembre 2025

39 euros

Amuse-bouche

O
Assiette de saumon fumé et accompagnement
ou
Huitres chaudes gr es agrumes

(So

Réble de lapin f mpignons, légumes du

t, sauce romarin

O

Fro amadour, Brie de Maux, Reblochon,

Bleu d’Auvergne)
ou
Tarte€"couronne aux fruits rouges creme mascarpone



https://lyceepictoulon.fr/

20 novembre 2025

Brasseries parisiennes

v AN
39 euros

Amuse-bouche

O
CEuf a la bourguignonne

S
Pavé de beeuf flambé VRS
pommes pont ne mite de
choux-fleurs i carottes

o i
Biscuit mangue g%n ananas chocolat blanc

21 novembre 2025
Soirée dégustation

Les 12 appellations ;%g “/

du Beaujolais W

e

O Beavjolais Fleurie
© Beaujolais Villages O Juliénas
0 Brurily 0 Mogon o~
O Chénas © Moulin-b-Vent 4
s Qiroudles O Rignit

Chee de Brouilly © Salat-Amour

20 euros

Dégustation de 18h30 a 21H00

Des crus beaujolais et beaujolais nouveau
Plateau de charcuterie fromage

27 Novembre 2025

De I’Auvergne a
I’Ardéche

39 euros

Salade de lentilles du Puy, siphon de Picodon et tuile de chataigne
SR

Caillette et maouchette ardéchoise, creme infusée au lard a I’ail et
au thym

SR

Cote de beeuf (Salers) fumée au foin et tranchée
truffade

O
Proposition des serveurs




28 Novembre 2025

EVENEMENT
A NE PAS MANQUER

50 euros

y‘\
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AFM TELETHON
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Amuse-bouche
Creme de moules au safran
Dos de poisson en croute d'herbes,
Risotto de boulgour a la courge et petits
Légumes sauce Noilly Prat
Dessert

2 décembre 2025

Amuse-bouche
SR
Soupe de poissons de roche et ses croutons
SR
Saltimbocca de poulet au Conté,
Gateau de polenta aux olives
Concassée de tomates au basilic
SR
Crémeux praliné chataigne
Creme anglaise féeve de tonka
ou
Dessert autour de la pomme

4 décembre 2025

Sur des airs de Nougaro,

« O Toulouse »

39 euros

Créme de mais, tartare de canard a I'ail confit et pop-corn au
plment d’ Espelett

Déclinaison de foie gras : en g %e et ses mouillettes
briochées a la VIoIette, bouillon de céleri au
poivre de Si e a I’Armagnac.

Le cassoul uré : purée de Tarbais, effiloché de
paln saucisse de Toulouse grillée.

Proposmon des serveurs




Jeudi 11 décembre 2025

50 Euros

Menu de Noél
Amuse-bouche avec cocktail
O
Ravioles de foie gras au bouillon de poule
O
Pigeon roti sauce réglisse
Salsifis rétis a la cardamone
Timbale de choux et fruits secs
Polenta crémeuse
O
Flambage de pommes et marrons confits

Vendredi 12 décembre
2025

50 Euros

Amuse-bouche
SR
Parmentier de saint jacques aux cepes
SR
Carré d’agneau ou noisette en croute d’herbes
Potimarron en cannelloni et tapenade
SR
Bliche chocolat poire

Mardi 16 décembre 2025

50 Euros

Amuse-bouche
SR
Cassolette de fruits de mer au Noilly Prat
SR
Paupiette de sole a la vanille ou sole meuniere
Ravioles de champignons et petits Iégumes
SR
Blche chocolat orange
Ou
Fromages
Selles sur Cher, chaource, munster, Bleu de Gex
Ou
Ananas flambé aux épices, sorbet coco




Jeudi 18 décembre 2025

Menu de Noél
Amuse-bouche avec cocktail
O
Ravioles de foie gras au bouillon de poule
O
Pigeon roti sauce réglisse
Salsifis rétis a la cardamone
Timbale de choux et fruits secs
Polenta crémeuse
O
Flambage de pommes et marrons confits
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Vous souhaite de trés bonnes fétes de fin d’année



