Réservation en ligne

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 20 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 20 €
Boissons non comprises

(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 17€
Boissons non comprises

(Entrée + plat + dessert)

LUNDI
6 JANVIER 2025

FOOD COURT
Focaccia burrata mortadelle
Poké bowl (variété)

EERME FERME Smash burger
Avocado toast, truite fumée, ceuf poché
Sundae vanille, chocolat, caramel
Brochette de fruits frais
MARDI
FERME FERME FERME
MERCREDI
8 JANVIER 2025

FERME

FERME FERME




Réservation en ligne

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 20 €

Boissons non comprises

(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 20 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 17€
Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

JEUDI
9 JANVIER 2025

FERME

FERME

FERME

VENDREDI
10 JANVIER 2025

Le Potimarron
(En creme, chataigne, cressini,
huile de truffe)
La volaille fermiere
(En jambonnette farcie sauce
américaine) pates
Les Rois

Creme d’oignon de Roscoff, chantilly
au roquefort
Magret de canard a I'orange
Le Citron meringué

Velouté Du Barry
Paleron braisée au piment d’Espelette,
Polenta crémeuse
Dessert Les rois

N’oubliez pas notre boutique LE PANIER GOURMAND
Au niveau de la réception des restaurants d’application
Ouvert du Lundi au Vendredi
De 10h a 15h

Les éleves sont la pour vous accueillir et vous servir.

| LYCEE ANNE-SOPHIE PIC




Réservation en ligne

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 20 €

Boissons non comprises

(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 20 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 17€
Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

LUNDI
13 JANVIER 2025
English meal
5 FERME Muffin anglais, oeuf poché et tranche
FERME de sunday roast, sauce sour cream
Dessert des patissiers
MARDI
14 JANVIER 2025 Tartare de saumon
Blinis creme de ciboulette
’ Jambonnette de volaille aux fruits secs
FERME FERME et épices
Riz Madras
Rencontre entre yuzu, café et noisette
MERCREDI
15 JANVIER 2025
FERME FERME FERME




Réservation en ligne

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 20 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 20 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 17€
Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

JEUDI
16 JANVIER 2025

Quiche chévre et saumon
Filet de cannette sauce au miel purée
de panais et [égumes glacés
Dessert des patissiers

Salade de roquefort noix
Escalope viennoise haricots verts
Endive meuniére
Salade de fruits

CEuf cocote a la creme
Escalope milanaise Spaghetti
Les rois

VENDREDI
17 JANVIER 2025

Creme d’oignons rotis
Vol au vent traditionnel
Poire belle Hélene
Brioche des rois

Creme passion-potimarron aux girolles
Epaule d’agneau braisée
Le Citron meringué

Creme de potimarron au gingembre
Poulet Cocotte Grand-meére
Mousse chocolat noir

N’oubliez pas notre boutique LE PANIER GOURMAND
Au niveau de la réception des restaurants d’application
Ouvert du Lundi au Vendredi
De 10h a 15h

Les éleves sont la pour vous accueillir et vous servir.

| LYCEE ANNE-SOPHIE PIC




Réservation en ligne

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 20 €

Boissons non comprises

(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 20 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 17€
Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

LUNDI
20 JANVIER 2025

Tarte fine aux rougets et petits oignons
confits

Entrecote double au poivre vert FERME FERME
Pommes allumettes
Chou braisé au lard gratiné
Dessert des patissiers
Road trip en Thailande :
Soupe de légumes crémeuse au lait de ) Salac!e AL crevett.es
coco et coriandre Truite Pochée au beurre de ciboulette
Poulet inspiration satay, petits |égumes FERME Flan de Brocolis pomrTJe's t?oulangere
sautés et riz jasmin Desserts des patissiers
Desserts des patissiers
MERCREDI
22 JANVIER 2025
Quiche aux poireaux et saumon
FERME Poulet roti champignons sautés

FERME

Pommes sautées
Tartelettes chocolat caramel beurre
salé




Réservation en ligne

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 20 €

Boissons non comprises

(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 20 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 17€
Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

JEUDI
23 JANVIER 2025

Cuisine de terroir
Potage saint germain
Foie de veau Bercy pommes
mignonnettes
Crépes sauce chocolat et chantilly

CEuf Meurette
Tian de filets de caille
Trilogie de purées
Dessert des patissiers

Quiche aux poireaux et saumon
Poulet r6ti champignons sautés
Pommes sautées
Dessert du jour

VENDREDI
24 JANVIER 2025

Les moules de Tamaris (Velouté servi
au guéridon)
Vol au vent de la mer
(Saint jacques, quenelle, de brochet
gambas moules, champignons)
Roulé a I'orange

(Eufs en Meurette

Fricassée de pintadeau aux morilles et
vin jaune, gratin de blettes au bleu de
Gex
Nougat glacé Pommes caramélisées
flambées

CEufs farcis Chimay
Tajine d’agneau, Gnocchi a la Romaine

Panacotta aux fruits rouges

N’oubliez pas notre boutique LE PANIER GOURMAND
Au niveau de la réception des restaurants d’application
Ouvert du Lundi au Vendredi
De 10h a 15h

Les éleves sont la pour vous accueillir et vous servir.

| LYCEE ANNE-SOPHIE PIC




Réservation en ligne

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 20 €

Boissons non comprises

(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 20 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 17€
Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

LUNDI
27 JANVIER 2025

Tarte fine aux rougets et petits oignons
confits
Entrecote double au poivre vert

Aumoniére de pétoncle, béchamel et
mache
Galette au sarrasin

Pommes allumettes Chou braisé au A Andouille de Guéméne, pomme de
lard gratiné terre ratte et choux-fleurs
Dessert des patissiers Dessert des patissiers
Année du serpent de bois ) Mousseline: de rascasse au>'< crevettes
Soupe chinoise au chou et shiitakés FERME Pave de beeuf au poivre
Poulet Kung Pao et riz jasmin UL Gl e e
Dessert des patissiers Dessert des patissiers
MERCREDI
29 JANVIER 2025 CEuf cocotte creme de champignons et
mouillettes
FERME Daurade Rotie, sauce parmentier

FERME

Purée de pomme et brocolis choux
braisé
Dessert des patissiers




Réservation en ligne

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 20 €

Boissons non comprises

(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 20 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 17€
Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

JEUDI
30 JANVIER 2025

Escale gourmande
Ceviche de dorade aux agrumes, tuile
aux graines torréfiées
Escalope de volaille viennoise
tagliatelle sauce tomate
Dessert des patissiers

Velouté de champignons
Civet de sanglier pomme a 'anglaise
Tarte alsacienne

Menu Bretagne
Assiette de fruits de mer
Crépe salée
Crépe sucrée

VENDREDI
31 JANVIER 2025

Cromesquis
Loup de mer de Tamaris
Carottes aux épices douces citron
confit
Crépes Suzette

Rillettes de saumon
Dos de lieu jaune roti, fine purée de
carottes et pamplemousse
Nougat glacé Pommes caramélisées
flambées

Velouté de moules aux paillettes
Veau Marengo, écrasé de roseval
Tarte tatin

N’oubliez pas notre boutique LE PANIER GOURMAND
Au niveau de la réception des restaurants d’application
Ouvert du Lundi au Vendredi
De 10h a 15h

Les éleves sont la pour vous accueillir et vous servir.

: LYCEE ANNE-SOPHIE PIC




Réservation en ligne

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 20 €

Boissons non comprises

(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 20 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 17€
Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

LUNDI
3 FEVRIER 2025

Crépes roulées au saumon et chévre

RETOUR DE PECHE

Marmite de lotte au safran et petits FERME Soupe de poissons
légumes Filet de sole meuniere, riz pilaf et ses
. |légumes de saison
Crepes Suzette Dessert du jour
Quiche Lorraine
Saumon Poché beurre blanc
’ Champignons et épinards et pomme
FERME FERME safranée, carottes glacées
Dessert des patissiers
MERCREDI
5 FEVRIER 2025
Bourgogne : Végétarien Feuilleté d'andouille de Vire et salade

Gougere au comté salade croquante
Faux filet sauce au vin de Bourgogne
Dessert des patissiers

Bavarois de carottes a I'orange
Galette de quinoa et champignons
Creme de Panais
Dessert des patissiers

aux pommes
Tournedos sauce au poivre
Gratin dauphinois
Dessert des patissiers




Réservation en ligne

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 20 €

Boissons non comprises

(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 20 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 17€
Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

JEUDI

6 FEVRIER 2025 Bistrot Allumette au fromage
Omelette aux fines herbes et salade B|anquette de veau riz p||af moelleux
croquante marron FERME
Osso bucco aux olives Dessert des patissiers
Purée d'haricots blancs a I'ail et au
romarin
Dessert des patissiers
VENDREDI
7 FEVRIER 2025
FERME FERME FERME

N’oubliez pas notre boutique LE PANIER GOURMAND
Au niveau de la réception des restaurants d’application
Ouvert du Lundi au Vendredi
De 10h a 15h

Les éleves sont la pour vous accueillir et vous servir.




