LE PROGRAMME DES soirées AU RESTAURANT « PROVENCE »
Menus a 39 euros boissons comprises

(Cocktail, verres de vin, boisson chaude)

Réservations tél. : 04 94 09 70 86 - Tous les jours de 9h a 12h
Consultez nos menus au : htips:/lyceepictoulon.fr

03 Octobre 2024
Amuse-bouches

Croustillant de rillettes de sardine, pickles de
concombre
O

Fetons Iete indien

Tartare de gambas au citron vert, melon snackeé et
moelleux de mais
o)

Bar aux raisins, polenta crémeuse et petits légumes
e

Soleil des tropiques sorbet passion
39 euros
04 Octobre 2024
De NIMES a MENTON
n ! en passant par le Plateau de VALENSOLE et La
De Nimes a Mentgg CAMARGUE
Amuse-bouches
L e SR
NI Croustillant de morue au basilic

o B &
g Loup flambé au pastis
Tian de légumes
Risotto au riz de Camargue sauce anis
R
Tarte au citron meringuée

39 euros




08 Octobre 2024

Amuse-bouches

Soirée

~y 7 >

. . Croustillant de morue a la marjolaine Beurre blanc a la marjolaine
~ O]

Steak au poivre vert Artichaut farci aux pousses d’épinards
Tatin de tomates aux échalotes confites
C0)
Pavlova poire- agrumes

39 euros

10 Octobre 2024 Amuse-bouches
Capuccino d’automne

Promenade gourmande
aux saveurs
d’Automne

O
Ravioles de panais aux cepes et
éclats de noisettes

O]
Dorade grise a la grenade, écrasé
de pommes de terre et mais grillé

CR)
Tartelette a la pomme glace miel
39 euros Soufflé pommes

17 Octobre 2024
i Amuse-bouches
Theme Capuccino crémeux de favouilles et émulsion aneth
Provence

C0)
Loup de Méditerranée au vert, gelée de betterave et
petits Iégumes crus en pickles
)

Carré d’agneau de Sisteron réti dans une feuille de
figuier
Tatin d’oignon rouge confit au vin, confidence entre
jus de raisin et jus d’agneau
)

Nougat glacé

39 euros
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