Réservation en ligne

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 17€

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 20 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 20 €
Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

LUNDI
16 SEPTEMBRE 2024

FERME FERME FERME
MARDI
Brasserie Toulousaine . _The"_‘e ProvAepce .
Mille feuilles figues roties et chevre
) ) Ta,rtare de boeuf au O Selle d’agneau poélée, confit d’oignons
FERME (Préparé en salle) et sa salade fraicheur Chataigne de Collobriéres, pomme
Filet de daurade a l'unilatérale, sauce Anna et jus d’agneau
vierge, légumes en diverses cuissons Au lait d’amande
Un air de st honoré Dessert des patissiers
MERCREDI
18 SEPTEMBRE 2024 ’ Fin de I'été . Fin de Iété
S f:roquan.ts e Tarte fine aux tomates et moutarde
5 i ) d au'berglne ) Filet de Loup de Tamaris
FERME Fricassée de volaille aux champignons

Tian de légumes
Dessert des patissiers

Légumes de saison

Dessert des patissiers




Réservation en ligne

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 17€

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 20 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 20 €
Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

JEUDI
19 SEPTEMBRE 2024
FERME FERME FERME
VENDREDI
20 SEPTEMBRE 2024
FERME FERME FERME

N’oubliez pas notre boutique LE PANIER GOURMAND

Au niveau de la réception des restaurants d’application

Ouvert du Lundi au Vendredi
De 10h a 15h

Les éleves sont la pour vous accueillir et vous servir.

£ LYCEE ANNE-SOPHIE PIC




Réservation en ligne

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 17€

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 20 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 20 €
Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

LUNDI
23 SEPTEMBRE 2024

FERME FERME FERME
MARDI Théme Provence
Mille feuilles figues roties et chevre Retour de Marché
Selle d’agneau poélée, confit d’oignons Tempura de crevettes
; Chataigne de Collobrieres, pomme Fricassée de volaille sauce forestiere
FERME Anna et jus d’agneau purée de pommes de terre a I'huile
Au lait d’amande d’olive
Dessert des patissiers Dessert des patissiers
MERCREDI
25 SEPTEMBRE 2024 T
o Tiramisu a la tomate et fromage de
. Sacljadle fa(;‘oT N|(;|0|se | chévre
ilet de loup a 'unilatérale : s s ’o
FERME AT S— Noisette de porc a la creme d’ail

Légumes d’été
Dessert des patissiers

Tian de légumes

Dessert des patissiers




Réservation en ligne

Restaurant « LES ALPES »
Menu a 17€

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « PROVENCE »
Menu a 20 €

Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

Restaurant « COTE D’AZUR »
Menu a 20 €
Boissons non comprises
(Entrée + plat + dessert)

JEUDI
26 SEPTEMBRE 2024
FERME FERME FERME
VENDREDI
27 SEPTEMBRE 2024
FERME FERME FERME

N’oubliez pas notre boutique LE PANIER GOURMAND

Au niveau de la réception des restaurants d’application

Ouvert du Lundi au Vendredi
De 10h a 15h

Les éleves sont la pour vous accueillir et vous servir.

| LYCEE ANNE-SOPHIE PIC




